Menu de la semaine du 18 mai au 22 mai 2026

Potage poulet vermicelles Potage courgettes basilic 7 Pain perdu salé au fromage 3.7 Potage tomates boulettes 1
Pdtes mac and cheese 1.7 | Boulettes sauce tomate 1.6.7 Poulet au curry et lait de coco 1 Roulé de sole 4 Nuggets 1.3.7
Choix de crudités Frites Riz Sauce citron 7 Pois et carottes 7
Salade Choix de crudités Purée 7 Pdt vapeur
Choix de crudités Choix de crudités
Fraise ou nectarine Tiramisu spéculoos Glace M&M’s 7 Riz au lait
“Dagobert B D asore o [ Daehes
- Sauce bolognaise 1.7 - Jambon- mayo Secondaire : -jambon 3.7.10
3.7.10 - Brochette Ardennaise - jambon-fromage
- Boulettes ketchip 1.3.9.7.9.10, fricadelle 1.6 3.7.10
1.3.6 ou poulycroc 1.3.6 sauce
andalouse ou Brazil
- Primaire
- Pdtes froides
- Poulet mayo
Filet mignon de por: Tajine de veau aux légumes Croque-monsieur Tortilla de beeuf a la texane
Salade Semoule Cobourg mozzarella Choix de crudités
Poélée de pdt et chorizo a la Choix de crudités Tomate mozza
créme Choix de crudités
Choix de crudités
Biscuits Dinosaurus Glace noisette ou glace ¢ I'equ Cake Banane

14 Principaux allergénes : 1: Céréales contenant du gluten  2: Crustacés 3:Oeufs 4:Poisson 5: Arachides 6: Soja
8: Fruitsa coque 9:Céleri  10: Moutarde 11. Graines de sésame  12: Sulfite  13: Lupin 14: Mollusques

7: Lait (lactose inclus)




